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ITECIHH ‘ A ISHIDA Maestrani Schweizer Schokoladen AG

Effizienz trifft Genuss

Maestrani modernisiert Verpackungslinie mit ITECH-Losung

! ! Wir sind sehr zufrieden mit der Losung und wurden jederzeit
wieder mit ITECH zusammenarbeiten ,,

André Pfister, Produktionsleiter - Maestrani

HERAUSFORDERUNG LOSUNG

Die bisher eingesetzte Waage war in Nach einer sorgfaltigen Evaluationspha-
die Jahre gekommen. Die Leistung ent- se fiel die Wahl auf Ishida Mehrkopfwaa-
sprach nicht mehr den Anforderungen, ge Modell SE3 mit 14 Kopfen, geliefert
die Genauigkeit liess nach, und die Li- und installiert von der ITECH AG.

nie wurde zunehmend zum Flaschen-

hals in der Produktion.

Erfahren Sie
mehr lGber uns




Bei Maestrani Schweizer Schokoladen AG
lauft es suss und neuerdings auch deutlich
effizienter. Mit dem Austausch einer veralte-
ten Mehrkopfwaage hat das traditionsreiche
Ostschweizer Unternehmen die Weichen
fir eine leistungsstarkere und prazisere
Verpackung seiner beliebten Minor Scho-
koladenprodukte gestellt. Gemeinsam mit
der ITECH AG wurde ein modernes Ver-
packungssystem realisiert, das Geschwin-
digkeit, Genauigkeit und Ergonomie auf ein
neues Niveau hebt, ganz im Zeichen nach-
haltigen Wachstums.

Eine Ishida Mehrkopfwaage Modell SE3 mit
14 Kopfen, wurde geliefert und installiert
von der ITECH. ,Die Zusammenarbeit mit
ITECH verlief dusserst reibungslos von der
Planung iiber Tests mit Originalprodukt-
mustern bis hin zur Inbetriebnahme” so
Pfister.

Das neue System arbeitet in Kombination
mit einer bestehenden Schlauchbeutelma-
schine und wurde fir die Abfiillung unter-
schiedlichster Formate optimiert: Von 110

» Erhohte Geschwindigkeit, 40 Takten pro

Minute;Layout Optimierung;

» Hohere Genauigkeit, Praziseres Dosie

ren;

ITECH AG

Gramm Stehbeuteln bis zu 1 Kilogramm
Flachbeuteln und Dosen. Die kleinsten
Produkte wiegen gerade einmal 5 Gramm
darunter die bekannten ,Minerli*, wah-
rend grosse Schokofiguren bis zu 22
Gramm auf die Waage bringen.

Ein wesentlicher Erfolgsfaktor dabei ist
die enge Partnerschaft mit Ishida, deren
zuverlassige und international bewahrte
Technologie die Basis fur jede ITECH-LG-
sung bildet.

»Wir sind sehr zufrieden mit der Losung
und wiirden jederzeit wieder mit ITECH
und Ishida zusammenarbeiten“ fasst
Pfister zusammen. Besonders lobt er die
kollegiale und zielfiUhrende Projektab-
wicklung, bei der auf alle Anforderungen
eingegangen wurde. Auch der technische
Support iiberzeugt.

Die Zusammenarbeit ist ein Beispiel dafir,
wie prazise Planung, enge Kundenbindung
und technisches Know How eine nachhal-
tige Produktionsoptimierung ermoglichen,
ganz im Sinne echter Schweizer Schokola-
denqualitat.

MEHRWERT FUR DEN KUNDEN _

« Zuverlassige Technologie, Basis fur

stabile und langfristige ITECH Losungen;

* Ergonomischer und sicherer Betrieb.
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Berichtet der Produktionsleiter, André Pfister

! ! Wir wissen, dass wir rund um

die Uhr jemanden erreichen
kénnen, das gibt Sicherheit , ,



